


Placentation-

 The arrangement of ovules within the ovary is 
known as placentation.

 It may be of following types:

1. Marginal 

2. Axile

3. Parietal

4. Free Central

5. Basal





Marginal placentation-

 In marginal placentation, the placenta 
forms a ridge along the ventral 
suture(junction) of the ovary and ovules are 
borne on this ridge forming two rows

 Ovary is unilocular.

 Example: Pea/ Pisum sativum/ 
Leguminosae/ Fabaceae/ Papilionaceae 





Axile placentation-

 When the placenta is axial and the 
ovule are attached to it in a
multilocular ovary.

 Example: china rose/Hibiscus 
rosa-sinensis (Malvaceae),
tomato/Solanum lycoperiscum 
(Solanaceae) and lemon/Citrus 
limon (Rutaceae)







Parietal placentation-

 In parietal placentation, the ovules develop on 

the inner wall of the ovary or on peripheral part.

 Ovary is one-chambered(Unilocular) but it 

becomes two-chambered(Bilocular) due to the 

formation of the false septum.

 Example: Mustard/Brassica 
campestris(Brassicaceae/Cruciferae), Argemone.





Free central placentation-

 When the ovules are borne on central axis and 

septa are absent.

 Placenta develop around the central axis in the 

form of a central column.

 Ovary is one chambered (unilocular).

 Example: Dianthus/ Dianthus caryophyllus/ 

Caryophyllaceae,Primrose



Basal placentation-

 Placenta develops at the base of ovary and a 

single ovule is attached to it.

 Ovary is one chambered (Unilocular).

 Example: Sunflower/ Helianthus 

annus/Compositae/Asteraceae/, 

Marigold/Tagetes sp./Compositae/Asteraceae.



Dianthus



 कार्नेशर्न (डायनथस कैरीओफ़िलस / Dianthus caryophyllus) एक 
महत्वपूर्ण एवं अत्यंत आकर्णक व्यावसाययक पुष्प है। यह
कैररयोफाइलेसी कुल का सदस्य है। इसका वानस्पयतक नाम डायन्थस 
कैररयोफफलस है। कानेशन का उत्पत्ति स्थल दक्षिर् फ्ांस माना जाता है। 
इसको 'डडत्तवन ्फ्लॉवर' के नाम से जाना जाता है। इसके पुष्प की 
सुगन्ध, त्तवभिन्न रंग, कम वजन एवं अधधक ददनों तक तरोताजा बने 
रहने के कारर् मुख्य दस कयतणत पुष्पों में इसका स्थान है। इसका कट 
फ्लॉवर गुलदस्ता बनाने, घर की सजावट, गाड़ियों की सजावट इत्यादद 
में फकया जाता है। इसकी व्यावसाययक खेती यूरोप, उिर अमेररका, 
दक्षिर् अफ्ीका, कोलम्बबया, केन्या, टकी, मोरक्को, नीदरलैंड, इजराइल, 
पोलैण्ड, स्पेन, िारत इत्यादद देशों में की जाती है। इसके पुष्प त्तवभिन्न 
रंगों के जैसे गुलाबी, लाल, पीला, सफेद एवं त्तवभिन्न प्रकार के भमधित 
रंगों में पाये जाते हैं।

https://hi.m.wikipedia.org/wiki/%E0%A4%AA%E0%A5%81%E0%A4%B7%E0%A5%8D%E0%A4%AA
https://hi.m.wikipedia.org/wiki/%E0%A4%B5%E0%A4%BE%E0%A4%A8%E0%A4%B8%E0%A5%8D%E0%A4%AA%E0%A4%A4%E0%A4%BF%E0%A4%95_%E0%A4%A8%E0%A4%BE%E0%A4%AE
https://hi.m.wikipedia.org/wiki/%E0%A4%AB%E0%A4%BC%E0%A5%8D%E0%A4%B0%E0%A4%BE%E0%A4%A8%E0%A5%8D%E0%A4%B8




Primrose





 गेंदा बहुत ही उपयोगी एवं आसानी से उगाया जाने वाला फूलों का पौधा है। 
यह मुख्य रूप से सजावटी फसल है। यह खुले फूल, माला एवं िू-दृश्य के 
भलए उगाया जाता है। मुधगणयों के दाने में िी यह पीले वर्णक का अच्छा 
स्रोत है। इसके फूल बाजार में खुले एवं मालाएं बनाकर बेच ेजाते हैं। गेंदे की 
त्तवभिन्न ऊंचाई एवं त्तवभिन्न रंगों की छाया के कारर् िू-दृश्य की सुन्दरता 
बढाने में इसका ब़िा महत्व है। साथ ही यह शादी-त्तववाह में मण्डप सजाने 
में िी अहम ्िूभमका यनिाता है। यह क्याररयों एवं हरबेभसयस बॉडणर के भलए 
अयत उपयुक्त पौधा है। इस पौधे का अलंकृत मूल्य अत्तव उच्च है क्योंफक 
इसकी खेती वर्ण िर की जा सकती है। तथा इसके फूलों का धाभमणक एवं 
सामाम्जक उत्सवों में ब़िा महत्व है। िारत में मुख्य रूप से अफ्ीकन गेंदा 
और फ्ें च गेंदा की खेती की जाती है। इसे गुजराती िार्ा में "गलगोटा" और 
मारवा़िी िार्ा में 'हंजारी गजरा फूल' िी कहा जाता है।

https://hi.m.wikipedia.org/wiki/%E0%A4%AA%E0%A5%8C%E0%A4%A7%E0%A4%BE
https://hi.m.wikipedia.org/wiki/%E0%A4%AE%E0%A4%BE%E0%A4%B2%E0%A4%BE
https://hi.m.wikipedia.org/wiki/%E0%A4%AD%E0%A4%BE%E0%A4%B0%E0%A4%A4






 टमाटर त्तवश्व में सबसे ज्यादा प्रयोग होने 
वाली सब्जी है। इसका पुराना वानस्पयतक 
नाम लाइकोपोर्सिकार्न एस्कुलेंटम भमल है। 
वतणमान समय में इसे सोलेनम लाइको
पोभसणकान कहते हैं। बहुत से लोग तो ऐसे हैं 
जो बबना टमाटर के खाना बनाने की
कल्पना िी नहीं कर सकते। इसकी 
उत्पयत दक्षिर् अमेररकी ऐन्डीज़ में
हुआ। मेम्क्सको में इसका िोजन के रूप में 
प्रयोग आरबि हुआ और अमेररका के
स्पेयनस उपयनवशे से होते हुये त्तवश्विर में 
फैल गया।

https://hi.m.wikipedia.org/wiki/%E0%A4%A6%E0%A4%95%E0%A5%8D%E0%A4%B7%E0%A4%BF%E0%A4%A3_%E0%A4%85%E0%A4%AE%E0%A5%87%E0%A4%B0%E0%A4%BF%E0%A4%95%E0%A4%BE
https://hi.m.wikipedia.org/wiki/%E0%A4%90%E0%A4%A8%E0%A5%8D%E0%A4%A1%E0%A5%80%E0%A4%9C%E0%A4%BC_%E0%A4%AA%E0%A4%B0%E0%A5%8D%E0%A4%B5%E0%A4%A4_%E0%A4%B6%E0%A5%83%E0%A4%82%E0%A4%96%E0%A4%B2%E0%A4%BE
https://hi.m.wikipedia.org/wiki/%E0%A4%AE%E0%A5%87%E0%A4%95%E0%A5%8D%E0%A4%B8%E0%A4%BF%E0%A4%95%E0%A5%8B


 िारत में बेहद लोकत्तप्रय टमाटर की चटनी को बहुत ही 
कम समय में बनाया जा सकता है। यह चटनी नाश्ते में 
समोस,े आलू ब़िा, पको़ि,े ब़ि,े डबलरोटी आदद के साथ 
आसानी से खायी जा सकती है। वैसे टमाटर की मीठी 
चटनी टुमैटो कैचप या सॉस के रूप में आम बाज़ार में 
िी भमलती है। अब तो इसका व्यावसाययक दृम्ष्ट से 
उत्पादन िी होने लगा है। इसका प्रयोग ज्यादा से 
ज्यादा नाश्ते की चटनी बनाने फकया जाता है



 रसीले और लाल टमाटर खाने का स्वाद बढाने वाले टमाटर 
के अनेक फायदे हैं। टमाटर को लाल रंग देर्ने वाला तत्व 
लाइकोपीर्न, जो सेहत के भलए फायदों से िरा है, कच्च े
टमाटर से अधधक पकने के बाद प्रिावी होता है। यंू तो 
टमाटर हर मौसम में फायदेमंद है लेफकन टमाटर त्वचा के 
भलए िी काफी लािकारी है। यह झुररणयों को कम करता है 
और रोम यछद्रों को ब़िा करता है।



मटर में पयाणप्त मात्रा में आयरन, म्जंक, मैगनीज और 
कॉपर मौजूद होता है. ये तत्व शरीर को कई तरह की
बीमाररयों से सुरक्षित रखने में मददगार होते हैं. इसके 
अलावा हरी मटर में पयाणप्त मात्रा में एंटी-ऑक्सीडेंट पाए 
जाते हैं जो शरीर की रोग-प्रयतरोधक िमता को बढाने का 
काम करते हैं.

 मटर में त्तवटाभमन A, B-1, B-6, C और K पाया जाता है, 
इसभलए इसे त्तवटाभमन का पावरहाउस िी कहा जाता है. 
मटर में कैलोरी बहुत कम और फाइबर, प्रोटीन,
मैंगनीज, आयरन और फोलेट िरपूर मात्रा में पाया 
जाता है.





 गु़िहल की कुछ प्रजायतयों को उनके सुन्दर फूलों के भलये उगाया जाता है। नीबू, 
पुदीने आदद की तरह गु़िहल की चाय िी सेहत के भलए अच्छी मानी जाती है। 
गु़िहल की एक प्रजायत ‘कनाफ’ का प्रयोग कागज बनाने में फकया जाता है। एक 
अन्य प्रजायत ‘रोज़ैल’ का प्रयोग प्रमुख रूप से कैररबबयाई देशों में सब्जी, चाय 
और जैम बनाने में फकया जाता है। गु़िहल के फूलों को देवी और गर्ेश जी की 
पूजा में अत्तपणत फकया जाता है। गु़िहल के फूलों में, फफंूदनाशक, आतणवजनक, 
त्वचा को मुलायम बनाने और प्रशीतक गुर् िी पाए जाते हैं। कुछ कीट 
प्रजायतयों के लावाण इसका प्रयोग िोजन के रूप में करते हैं। दक्षिर् िारत के 
मूल यनवासी गु़िहल के फूलों का इस्तेमाल बालों की देखिाल के भलये करते हैं। 
इसके फूलों और पत्तियों को पीस कर इसका लेप सर पर बाल झ़िने और रूसी 
की समस्या से यनपटने के भलये लगाया जाता है। इसका प्रयोग केश तेल बनाने 
में िी फकया जाता है। इस फूल को परंपरागत हवाई मदहलाओं द्वारा कान के 
पीछे से दटका कर पहना जाता और इस संकेत का अथण होता है फक मदहला 
त्तववाह हेतु उपलब्ध है।





 त्तवटाभमन सी से िरपूर र्नीबू स्फूयतणदायक और रोग यनवारक फल है। इसका 
रंग पीला या हरा तथा स्वाद खट्टा होता है। इसके रस में ५% साइदिक
अबल होता है तथा म्जसका pH २ से ३ तक होता है। फकण्वन पद्धयत के 
त्तवकास के पहले नीबू ही साइदिक अबल का सवणप्रमुख स्रोत था। साधारर्तः 
नीबू के पौधे आकार में छोटे ही होते हैं पर कुछ प्रजायतयााँ ६ मीटर तक लबबी 
उग सकती हैं। नींबू की उत्पत्ति कहााँ हुई इसके बारे में कोई ठोस प्रमार् नहीं 
है परन्तु आमतौर पर लोग यही मानते हैं फक यह पौधा मूल रूप 
से िारत, उिरी बयांमार एवं चीन का यनवासी है। खाने में नीबू का प्रयोग कब 
से हो रहा है इसके यनम्श्चत प्रमार् तो नहीं हैं लेफकन यूरोप और अरब देशों में 
भलखे गए दसवीं सदी के सादहत्य में इसका उल्लेख भमलता है। मुगल काल में 
नीबू को शाही फल माना जाता था। कहा जाता है फक िारत में पहली बार 
असम में नीबू की पैदावार हुई।

https://hi.m.wikipedia.org/wiki/%E0%A4%B5%E0%A4%BF%E0%A4%9F%E0%A4%BE%E0%A4%AE%E0%A4%BF%E0%A4%A8
https://hi.m.wikipedia.org/wiki/%E0%A4%AB%E0%A4%B2
https://hi.m.wikipedia.org/wiki/%E0%A4%AA%E0%A5%80%E0%A4%B2%E0%A4%BE
https://hi.m.wikipedia.org/wiki/%E0%A4%B9%E0%A4%B0%E0%A4%BE
https://hi.m.wikipedia.org/wiki/%E0%A4%B8%E0%A4%BE%E0%A4%87%E0%A4%9F%E0%A5%8D%E0%A4%B0%E0%A4%BF%E0%A4%95_%E0%A4%85%E0%A4%AE%E0%A5%8D%E0%A4%B2
https://hi.m.wikipedia.org/wiki/%E0%A4%AD%E0%A4%BE%E0%A4%B0%E0%A4%A4
https://hi.m.wikipedia.org/wiki/%E0%A4%AE%E0%A5%8D%E0%A4%AF%E0%A4%BE%E0%A4%82%E0%A4%AE%E0%A4%BE%E0%A4%B0
https://hi.m.wikipedia.org/wiki/%E0%A4%9A%E0%A5%80%E0%A4%A8
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